Comune di Salussola

Spett.le Comune di Salussola

Modello D

OGGETTO: AFFIDAMENTO IN CONCESSIONE DEL SERVIZIO DI: RISTORAZIONE SCOLASTICA E SOCIALE ARIDOTTO IMPATTO
AMBIENTALE A NORMA DEL D.M. 10.03.2020 - PERIODO: 09/2023 08/2027. CIG 97748762DB. DICHIARAZIONE DI
EVENTUALI PROPOSTE DI CUI AGLI ALLEGATI E SUB-ELEMENTI DI VALUTAZIONE PR L'ATTRIBUZIONE DI PUNTEGGIO

TECNICO

Il sottoscritto

nato il

in qualita di (Titolare/Legale Rappresentante/Procuratore)

a

della Ditta (indicare I'esatta denominazione sociale riportata dalla C.C.1.A.A.)

con sede in

DICHIARA

con espresso riferimento alla procedura per I'esecuzione dei lavori indicati in oggetto, ed alla Ditta che rappresenta

DI OFFRIRE

| seguenti elementi e sub-elementi di valutazione al fine della valutazione dell’offerta tecnica:

ELEMENTI E SUB-ELEMENTI DI VALUTAZIONE

Parametro valutazione

Senza punteggio

Punteggio max

PIANO DI PRODUZIONE E PIANO IGIENE AMBIENTALE

L'offerta deve illustrare il piano di produzione del servizio ed il piano di igiene ambientale, nelle
sue varie articolazioni, specificando in particolare quali modalita/accorgimenti/soluzioni tecniche
intende mettere in atto per ridurre gli impatti sul’ambiente

(relazione di max n. 4 facciate, formato A4, 35 righe per facciata; la relazione potra essere
corredata da massimo 7 facciate formato A4 contenenti esclusivamente immagini, tabelle e

grafici)

MODALITA DI GESTIONE DEGLI APPROVVIGIONAMENTI

L'offerta deve illustrare la modalita di gestione degli approvvigionamenti, con particolare
attenzione alla qualificazione e stagionalita degli alimenti, all'ottimizzazione logistica, allo
sviluppo del minor numero possibile di kilometri percorsi su gomma (trasporti collettivi,
magazzinaggi comuni, trasporti a pieno carico) e all'uso responsabile della risorsa idrica

(relazione di max n. 4 facciate, formato A4, 35 righe per facciata; la relazione potra essere
corredata da massimo 7 facciate formato A4 contenenti esclusivamente immagini, tabelle e
grafici)

MENU’ STAGIONALI/ALTERNATIVI

L'offerta deve indicare proposte di un menu stagionale (autunno-inverno e primavera-estate) per
le diete etico-religiose; menu alternativi legati a specifiche campagne di educazione alimentare
e festivita particolari quali Natale, Carnevale, Pasqua, chiusura anno scolastico; prodotti
alimentari aggiuntivi al pasto in occasione delle sopracitate festivita.

(relazione di max n. 4 facciate, formato A4, 35 righe per facciata; la relazione potra essere
corredata da massimo 7 facciate formato A4 contenenti esclusivamente immagini, tabelle e
grafici)




GESTIONE DEL CICLO RIFIUTI/IMBALLAGGI

L'offerta deve indicare le modalita di gestione del ciclo rifiuti/imballaggi con particolare
riferimento alle modalita proposte per ottimizzare il ciclo rifiuti e per la destinazione dei
pasti/alimenti preparati in esubero rispetto al fabbisogno della giornata

(relazione di max n. 4 facciate, formato A4, 35 righe per facciata; la relazione potra essere
corredata da massimo 7 facciate formato A4 contenenti esclusivamente immagini, tabelle e
grafici)

PROGETTO CONSUMO PIU’ FRUTTA E VERDURA SCUOLA INFANZIA

L'offerta deve illustrare un progetto atto a facilitare e conseguentemente a fare aumentare
principalmente il consumo di frutta e verdura da parte dei bambini e ad attuare iniziative che
supportino pil corrette abitudini alimentari e una nutrizione maggiormente equilibrata

(relazione di max n. 4 facciate, formato A4, 35 righe per facciata; la relazione potra essere
corredata da massimo 7 facciate formato A4 contenenti esclusivamente immagini, tabelle e
grafici)

PRODOTTI BIOLOGICI, IGP, DOP, STG,

L'offerta deve indicare l'incidenza percentuale in termini di peso, delle seguenti tipologie di
produzioni, rispetto al totale, prevista come obbligatoria dal capitolato a garanzia della qualita -
che il concorrente si impegna ad utilizzare nella preparazione dei pasti per il quale formula
I'offerta.

(relazione di max n. 4 facciate, formato A4, 35 righe per facciata; la relazione potra essere
corredata da massimo 7 facciate formato A4 contenenti esclusivamente immagini, tabelle e
grafici)

PIANO DI DIFESA DELLE SPECIE NOCIVE

L'offerta deve illustrare il piano di difesa delle specie nocive, nelle sue varie articolazioni,
specificando in particolare quali modalita/accorgimenti/soluzioni tecniche intende mettere in
atto per ridurre gli impatti sul’'ambiente

(relazione di max n. 4 facciate, formato A4, 35 righe per facciata; la relazione potra essere
corredata da massimo 7 facciate formato A4 contenenti esclusivamente immagini, tabelle e

grafici)

PRODOTTI A "KM: 0", A FILIERA LOCALE

L'offerta deve indicare le tipologie di derrate alimentari a "Km 0", a filiera locale, compatibilmente
con le effettive potenzialita/disponibilita del territorio, che il concorrente si impegna ad utilizzare
nella preparazione dei pasti per il quale formula I'offerta

Tipologia di Punti
produzione max 15
Pasta/Riso 3
Carni 1
Frutta fresca 4
Pesce 1
Latte e derivati 2
Verdura fresca 4
INIZIATIVE PER RAFFINARE LE CONOSCENZE SULL’ALIMENTAZIONE
L'offerta deve descrivere un progetto per l'organizzazione di iniziative sull'educazione
alimentare. Sono previsti i seguenti sub elementi:
sub-elemento 1: Predisposizione e distribuzione materiale informativo divulgativo: per almeno
due opzioni tra le seguenti:
* Supporto cartaceo;
» Supporto elettronico (disponibile su web);
¢ App dedicata (iOs, Android).
sub-elemento 2: eventuale organizzazione di eventi a carattere informativo divulgativo ed 10

educazione alla salute (es. incontri tematici, seminari): per almeno un evento all'anno.
L'offerente, per ogni sub-elemento, dovra specificare lo strumento, la finalita, la descrizione ed

i contenuti dell’iniziativa, i destinatari, eventuale collaborazione con enti e istituzioni locali per




I'allestimento, tempi di realizzazione, etc...

(relazione di max n. 2 facciate, formato A4, 20 righe per facciata; la relazione potra essere
corredata da massimo 7 facciate formato A4 contenenti esclusivamente immagini, tabelle e

grafici)

PIANO DI ORGANIZZAZIONE DEL PERSONALE

L'offerta deve descrivere il piano di organizzazione del personale integrativo rispetto a
quello previsto nel Capitolato Speciale specificando in particolare, per questo aspetto,
quanto segue:

sub-elemento 1: organico che si intende impiegare in ogni struttura messa a disposizione
dall'’Amministrazione concedente, specificando anche |'organico previsto per le sostituzioni,
distinto per qualifiche, livello di inquadramento e orario settimanale considerando le ore
effettive messe a disposizione

sub-elemento 2: iniziative previste in materia di formazione del personale impiegato

sub-elemento 3: coinvolgimento di persone svantaggiate e/o studenti iscritti in Istituti 20
Tecnici con indirizzo enogastronomico che richiedano di svolgere periodi di PCTO

sub-elemento 4: iniziative previste per la tutela dei lavoratori e in particolare per la
conciliazione lavoro e famiglia

(relazione di max n. 6 facciate, formato A4, 35 righe per facciata; la relazione potrd essere
corredata da massimo 10 facciate formato A4 contenenti esclusivamente immagini, tabelle

e grafici)

GESTIONE DI IMPREVISTI, EMERGENZE E INCIDENTI

L'offerta deve descrivere il piano di intervento e soluzioni volte a garantire la regolarita dei
servizi

(relazione di max n. 3 facciate, formato A4, 25 righe per facciata; la relazione potra essere
corredata da massimo 7 facciate formato A4 contenenti esclusivamente immagini, tabelle e
grafici)

PIANO ATTREZZATURE E MACCHINARI

L'offerta deve descrivere il piano delle attrezzature e macchinari che il concorrente intende
mettere a disposizione del Comune per la gestione del servizio

(relazione di max n. 3 facciate, formato A4, 25 righe per facciata; la relazione potra essere
corredata da massimo 7 facciate formato A4 contenenti esclusivamente immagini, tabelle e
grafici)

AVVICINAMENTO/CONOSCENZA DELL’'UTENZA AL SERVIZIO

L'offerta deve descrivere un progetto per |'organizzazione di iniziative di avvicinamento e/o
conoscenza del servizio erogato all’utenza. Sono previsti i seguenti sub elementi:

sub-elemento 1: organizzazione di incontri con l'utenza al fine di far conoscere il servizio (es.
giornate di presentazione con “assaggio” dei prodotti, giornate “aperte” in mensa con genitori
e/o nonni in occasioni speciali, etc...) 15

sub-elemento 2: organizzazione di laboratori per gli utenti (bambini delle scuole) in accordo con
I'lstituto Scolastico e il Comune al fine attivare progetti di educazione alimentare

L'offerente, per ogni sub-elemento, dovra specificare lo strumento, la finalita, la descrizione ed i
contenuti dell’iniziativa, i destinatari, eventuale collaborazione con enti e istituzioni locali per
I’allestimento, tempi di realizzazione, etc...

sub-elemento 3: implementazione del sistema informatico finalizzato alla gestione del sistema
di prenotazione ed incasso buoni pasto prevedendo prenotazione tramite App dedicata (iOs,

Android) direttamente da parte degli utenti e famiglie

(relazione di max n. 2 facciate, formato A4, 20 righe per facciata; la relazione potra essere
corredata da massimo 7 facciate formato A4 contenenti esclusivamente immagini, tabelle e

grafici)




FORNITURA ATTREZZATURA Al FRUITORI DELLA MENSA
L'offerta deve indicare la possibilita di dotare i fruitori della mensa di attrezzatura individuale
(lunch box) e borraccia al fine di contenere le spese inerenti di piatti e stoviglie, nonché la

possibilita di contenere lo spreco alimentare

10
(relazione di max n. 3 facciate, formato A4, 25 righe per facciata; la relazione potra essere
corredata da massimo 7 facciate formato A4 contenenti esclusivamente immagini, tabelle e
grafici)
TOTALE 70

Si precisa che la suddetta dichiarazione a pena di esclusione, deve essere sottoscritta dal legale rappresentante del

concorrente o da un suo procuratore.

L’operatore economico consapevole della responsabilita penale cui pué andare incontro in caso di dichiarazioni
mendaci o contenenti dati non rispondenti a verita (ex art. 76 d.P.R. n. 445/2000), sottoscrive la presente

dichiarazione

in data

Firma del/i Legale/i Rappresentante/i

(firmato digitalmente)




